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Cafe sr

Rue de Castellane : une série
de restaurants au coude-a-
coude. Elle eut son heure de
gloire dans les années
1960-70 avec Max. Gault et
Millau voyaient en lui « un
chef savant, un explorateur,
un moderniste qui inventait
des plats ». Dont un homard
a 'orange qu’ils jugeaient

« saugrenu »... lls évoluérent
ensuite ! Aucune velléité
d’aventure aujourd’hui dans
cette maison (12/20, menus :
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35/50 euros) papillonnant
coté cadre (sympa) comme
c6té cuisine (sympa aussi).
Saumon dit « cubiste »
mariné aneth avec un oceuf
de caille, fumé a I’hickory
(ce bois des skis d’antan)
d’un bon filet de beeuf grillé,
filet de cerf bienvenu,
tourteau modeux. Bien
Pavant et Papreés théatre.
mPH.C.

Café Sud Restaurant, 12, rue

« de Castellane (8); 01-42-65-90-52.



